


Droga Mloda Paro,

»Na Stawach” to przestrzer'l, ktora h}czy NOWoOCZesnos¢ z ponadczasowym stylem.

Sala o powierzchni ponad 600 m® jest niezwykle uniwersalna i doskonale pasuje do
kazdego stylu — glamour, boho, rustykalnego, a nawet klasycznego. Akcenty w
delikatnych odcieniach i perfowej bieli, pickne zyrandole oraz eleganckie dekoracje

tworzy niepowtarzalnq atmosfer(; luksusu i subtelnej elegancji.

_]ednym z najwifc'kszych atutow ,Na Stawach” jest niesamowity widok na staw, ktéry
rozpos'ciera si¢ tuz za oknami sali. Wyobraicie sobie, jak magicznie quzie wyglqdac’
Wasza uroczystos¢, gdy swiatto dnia powoli zacznie ustgpowaé miejsca blaskowi
ksiqiyca, a delikatne reﬂeksy odbij% sie w tafli Wody, tworzjc niezapomniang scenerig.
Ta naturalna picknos¢ bedzie idealnym tlem dla Waszych najpi¢kniejszych wspomnien

i niezapomnianych fotografii.

Nasza sala zostala zaprojektowana z mysly o wygodzie i komforcie, by mogla gosci¢ do
300 0sob. Przestrzen ta doskonale nadaje si¢ zarowno do iywio}owych tancow, jak i do
bardziej kameralnych rozmow. Zespot Na Stawach” zadba o kazdy szczegol, abyscie
mogli w pehi cieszy¢ si¢ tym wyjatkowym dniem, bez zadnych zmartwien. Nasze
doswiadczenie i zaangazowanie gwarantuja, ze Wszystko, od dekoracji po catering, quzie

dopracowane do perfekcji.
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PAKIET SZAFIROWY PAKIET DIAMENTOWY
od 399,00 zl/ osoba od 419,00 zt/ osoba

minimalna iloéé Godei od niedzieli do czwartku to minimalna ilos¢ Gosci od niedzieli do czwartku to

,
80 0sOb 80 0s6b
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minimalna ilos¢ Gosci w piatki to 120 0s6b minimalna ilos¢ Gosci w pigtki to 120 0s6b

. R Rt e I
minimalna ilos¢ Gosci w soboty i dni $wiateczne minimalna ilos¢ Gosci w soboty i dni swigteczne
B ’

to 150 0s6b to 150 0sOb

P g :
w sezonie niskim (styczen — marzec oraz listopad w sezonie niskim (styczen — marzec oraz listopad

"

— grudzien) — grudzien)

wycena indywidualna wycena indywidualna

Z przyjemnoscig informujemy, Ze nie pobieramy oplaty za
wynajem sali. Chcemy, aby Wasze marzenia o idealnym wesel

mog}y si¢ spclnic’ bez kosztu wynajmu sali.

CENA PAKIETU OBEJMUJE

Tradycyjne powitanie Panstwa M}odych chlebem i so]q
Kieliszek Prosecco na powitanie
\X/_Vbranc menu
Degustacje menu weselnego
Voucher na kolacje w pierwsza rocznice slubu
Voucher na organizacje imprezy 1‘0d7,innej 7 10% rabatem
Mozliwosé przeprowadzenia élubnei sesji Fotograf"icznej W ma]owniczy\jm otoczeniu

Specj aln;} ceng na pakict organizacji poprawin

Dzieci do lat B= bczplumic, bez swiadczen

Dzieci 3-7 lac — 70% wartosci menu

Obstuga techniczna (fotograf, D], muzycy, kamerzysta) — 80% wartosci ceny menu










399,00 Opcja serwowana
429,00 opcja wieloporcjowa bez przystawki
Przystawka (jedno danie do wyboru)

Plastry kurczaka marynowane w occie balsamicznym i szalwii, sataty, suszone pomidory, sos vinegrette z pomaranczy
Carpaccio z pieczonego buraka, pesto z pictruszki i rukoli, marynowany fenkul i prazony orzech wloski

*Vol-au-vent z kremowym musem z watrébek, konfiturg z gruszek oraz emulsja z malin

Zupa (jedno danie do wyboru)

Rosét wolowo-kaczy z domowy makaron i rosg z piecruszki
Krem paprykowo-pomidorowy podany z grissini

*Krem z bialych warzyw, oliwa z Inianki i praling z koziego sera

Danie gléwne (jedno danie do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, gratin ziemniaczany i duszone pory w smictanie
Supreme z kurczaka kukurydzianego faszerowana mozzarelly, suszonym pomidorem
i bazylig z ziemniakami duchesse i sosem tymiankowym
Faszerowana papryka, kasza cous cous, warzywa sezonowe

*Luzowana gicz cielgca w sosie wlasnym, glazurowane buraki i kopytka pictruszkowe

Deser (jedno danie do Wyboru)

Strudel jablkowy z sosem waniliowym i sorbetem lawendowym
Sernik z sosem wisniowym i lodami waniliowymi

*Klasyczne tiramisu z amaretto

Zimny bufet (12 pozycji do wyboru)
Deska staropolskich wedlin

Deska pieczonych migs
Tradycyjny schab ze sliwka i morely
Deska domowych pasztetow z sosem cumberland

Deska serow z miodem i bakaliami

Deska tapaséw
Sledzie w $mictanie z jablkiem

Sledzie po krakowsku

Wedzone ryby (fosos, pstrag, sandacz)
Tymbaliki drobiowe
Galareta wieprzowa
Terrina z kurczaka
Sliwki w boczku
Pieczona polgdwiczka wieprzowa z warzywami i sosem worcestershire
Mini wrapy warzywne
Pomidor, mozzarella, pesto z orzechami nerkowca
Dojrzewajgca szynka z melonem i rukoly
Spring Rolls warzywne sos sojowy
Weganski tatar z komosy ryzowej
Safatka jarzynowa
Safatka gyros
Safatka grecka
*Sushi — Futomaki/ Uramaki /Hosomaki
Kompozycja pieczywa

Kompozycja soséw (tatarski, jablkowo-chrzanowy, andaluzyjski, zurawinowy, miodowo- musztardowy)



Stodki bufet T

Sernik, szarlotka, ciastko czekoladowe, ciastko sezonowe Y&y

Owoce sezonowe fi o

I danie ciepte (jedno danie do wyboru)

Karkow wolno-pieczona z ziemniakiem z ogniska, surowka coleslaw i sosem musztardowym
Kaszotto z lesnymi grzybami z tartym serem i marynowang cukinig

*Pieczony filet z sandacza, ziemniaki gratain, fasola szparagowa, sos szafranowy

II danie ciepte (jedno danie do wyboru)

Barszcz czerwony z krokietem
Kwasnica na zeberkach
Zurek na wedzonce po staropolsku

*Boeuf stroganow z kwasng smietang

Napoje

Kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna,

Napoje gazowe w formie open bar dodatkowo platne 20,00/0soba

*danie premium platne dodatkowo 20,00/ osoba




419,00 Opcja serwowana

439,00 opcja wieloporcjowa bez przystawki
Przystawka (jedno danie do Wyboru)

Vol-au-vent z kremowym musem z wytrobek, konfitura z gruszek oraz emulsjg z malin
Rostbef na rézowo z domowymi piklami i majonezem cruflowym
Carpaccio z pieczonego buraka, pesto z rukoli, marynowanego fenkuta

i prazonego orzecha W1oskieg0

Zupa (jedno danie do Wyboru)

Rosét wolowo-kaczy z domowy makaron i rosg z piecruszki
Krem paprykowo-pomidorowy podany z grissini

Krem z bialych warzyw, oliwa z Inianki i praling z koziego sera

Danie gléwne (jedno danie do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, gratin ziemniaczany i duszone pory
w $mietanie
Konficowane udko z kaczki z gratin ziemniaczane, glazurowana czerwong kapustg
i sosem 7z czerwonego wina
Faszerowana papryka, kasza cous-cous, warzywa sezonowe

Luzowana gicz cieleca w sosie wlasnym, glazurowane buraki i kopytka pietruszkowe

Deser (jedno danie do Wyboru)

Strudel jabtkowy z sosem waniliowym i sorbetem lawendowym
Sernik z sosem wisniowym i lodami waniliowymi

Klasyczne tiramisu z amaretto
Zimny bufet (12 pozycji do Wyboru)
Deska staropolskich wedlin

Deska pieczonych mies
Tradycyjny schab ze sliwkg i morelg
Deska domowych pasztetéw z sosem cumberland
Deska serow z miodem i bakaliami
Deska tapaséw
Sledzie w $mictanie z jablkiem
Sledzie po krakowsku
Wedzone ryby (fosos, pstrag, sandacz)
Tymbaliki drobiowe
Galareta wieprzowa
Terrina z kurczaka
Sliwki w boczku
Picczona poledwiczka wieprzowa z warzywami i sosem worcestershire
Mini wrapy warzywne
Pomidor, mozzarella, pesto z orzechami nerkowca
Dojrzewajgca szynka z melonem i rukolg
Spring Rolls warzywne sos sojowy

Weganski tatar z komosy ryzowej

Safatka jarzynowa
Safatka gyros
Safatka grecka

*Sushi — Futomaki/ Uramaki /Hosomaki

Kompozycja pieczywa

Kompozycja sosow (tatarski, jablkowo-chrzanowy, andaluzyjski, zurawinowy, miodowomusztardowy)



Stodki bufet

Sernik, szarlotka, ciastko czekoladowe, ciastko sezonowe

Owoce sezonowe

I danie ciepte (jedno danie do wyboru)

Turnedos z indyka z pistacja z niepalong kaszg gryczana, satackg warzywng i sosem prowansalskim
Kaszotto z lesnymi grzybami z tartym serem i marynowang cukinig
Picczony filet z sandacza, zimniaki gratain, fasola szparagowa, sos szafranowy

Karkowka wolno-pieczona z ziemniakiem z ogniska, suréwka coleslaw i sosem musztardowym

II danie cieple (jedno danie do Wyboru)

Boeuf stroganow z kwasng smietana
Gulasz z dziczyzny z wedzong sliwkg

Wieprzowina w porach

111 danie ciep]e w formie bufetu (jedno danie do wyboru)

Barszcz czerwony z krokictem

Zurek na WQdZOl’lCﬁ po staropolsku

e

Napoje

Kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna, napoje gazowane

*danie premium platne dodatkowo 20,00/ osoba




o mi———n

P6tmiski do dania g](')wnego (do Wyboru trzy rodzaje miqs)

Kotlet schabowy
Kotlet de-volay
Kotlet po szwajcarsku
Szpadki wieprzowe w aromacie tymianku z sosem porowym
Kurczak w ciescie piwnym
Golonko z kurczaka w pikantnej miodowej glazurze

Zrazy wolowe z sosem pieczeniowym
Do wyboru dwa dodatki

Kluska $laska
Kopytka

Ziemniaki z koperkiem
Pieczone wedgesy

Gnocchi na masle z tymiankiem
Do Wyboru trzy dodatki

Surdwka z selera
Suréwka z marchewki
Surdwka z modrej kapusty
Suréwka buraczkow i chrzanu
Suréwka wiosenna
Mizeria
Surdwka coleslaw

Gotowane warzywa z maslem

e
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Uprzejmie informujcmy, ze przcslanie niniejszej oferty nie stanowi gwarancji rezerwacji terminu.
Wstepna rezerwacja obowigzuje przez 7 dni od momentu dokonania rezerwacji wstgpnej. W celu jej utrzymania prosimy o podpisanie umowy
oraz dokonanie wplaty zadatku w wysokosci 30% wartosci kalkulacji w podanym terminie, czyli 5 dni od momentu podpisania umowy. Brak

dopelnienia tych formalnosci bedzie skutkowal automatycznym anulowaniem rezerwacji.
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